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Pieczemy pierniki

Zapach tego wypieku kojarzy sie nam przede wszystkim
Swigtecznie. No to drodzy domowi cukiernicy, czas przygotowad
piernikowe ciasto! ? Podajemy Wam nasz, sprawdzony ? przepis
na pierniki, ktére bedag miekkie i pyszne przez caty rok! (To
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ekipa CK moze Wam zagwarantowac¢! ?). A wedtug jakich Wy
pieczecie? Podzielcie sie nimi z nami! Czekamy na Wasze
przepisy, a moze nawet juz zdjecia piernikdéw, jesli je
zrobiliscie! ?

Sktadniki:

=1 kg magki

= 2 kostki margaryny (2x200 g)

=6 jaj (2 cate i 4 z6ttka)

= 1,5 szklanki cukru

=1 stoik miodu (ok. 380 g)

» 2 paczki przyprawy do piernikéw
= 3 tyzki kakao

» 3 tyzki kwasnej smietany

= 2 tyzeczki sody oczyszczonej

L YyZzeczki amoniaku

Wykonanie:

» Margaryne z miodem rozpuscic¢ i przestudzicC.

= Ubi¢ jajka z cukrem.

= Doda¢ potowe mgki, sode oraz przyprawe.

= Doda¢ amoniak.

= Wla¢ przestudzong margaryne, wsypa¢ troche magki i dodac
midd.

= Doda¢ kwasng Smietane i kakao.

= Mieszajgc dodal reszte maki.

»Ciasto wyrabia sie tak d*ugo, az bedzie geste 1 w
catos$ci odejdzie od miski.

= Nalezy je wstawi¢ do lodowki na 24 h.

» Piec 10-15 minut w temp. 180-200 stopni.



